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ZACAPA XO

ACID 
HEXANOIC

COUMARIN

VANILLINE

LAURIC 
ACID

ISO EUGENOL
DIMETHYL 

SULFIDE

BENZALDEHYDE

WHISKY 
LACTONE

FURFURAL
MADERA /

ALMENDRAS

AGRIO /
QUESO

DULCE /
HABA TONKA

DULCE /
VAINILLA

GRASO /
COCO

ESPECIADO /
CLAVO

TERROSO /
TRUFA NEGRA

AMARGO /
CEREZA

TOSTADO /
JARABE DE 

ARCE

AROMA MOLÉCULA
PERFIL

AROMÁTICO

PERFIL  AROMÁTICO SINGULAR 
REVELADO POR EL ANÁLISIS  GC-MS Y CATA ORGANOLÉPTICA

MOLÉCULAS
DOMINANTES  
Y FAMÍLIA  
DE AROMAS 
ASOCIADOS



OTROS

ESPECIAS Y
HIERBAS

FLORES

FRUTAS Y
VERDURAS

MAR Y TIERRA

MOLÉCULA SINGULARIDAD GASTRONÓMICA ADN GASTRONÓMICO

VANILLINEFURFURAL
ACID 

HEXANOIC
BENZALDEHYDE COUMARIN

LAURIC 
ACID

ISO EUGENOL
DIMETHYL 

SULFIDE
WHISKY 

LACTONE

HABA 
TONKA

CHOCOLATE 
NEGRO

HENO 
CORTADO

SAL DE 
APIO

VINAGRE 
BALSÁMICO

DULCE DE 
LECHE

TRUFA 
NEGRA

TOSTADOMISO CIGARE 
BOX

CLAVOS CURRY PIMIENTA CANELA BAYA DE
ENEBRO

FLORES 
SECAS

AZAFRAN ACHICORIA

COCOFRUTOS SECOS

ASPARAGUSTOMATO

ALMENDRAS
TOSTADAS

FUNGICIRUELA

PIEL DE 
NARANJA

MELOCOTÓN

VIEIRAS

CAFÉ

SMOKED CUERO

HUEVO

NUEZ

CEREZAS 
NEGRAS

SHIITAKE

BOGAVANTE
A LA BRASA

LANGOSTA
A LA BRASA

PATO A LA 
BRASA

CANGREJO A 
LA PLANCHA
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ZACAPA XO — ADN GASTRONÓMICO   
REVELADO GRACIAS AL PERFIL  AROMÁTICO SINGULAR VINCULADO  

LA CIENCIA AROMÁTICA DE LAS ARMONÍAS MOLECULARES



Ajo 
Algas Kombu 

Algas Nori 
Apio 

Bonito seco 
Café 

Cangrejo 
Cebolla caramelizada 

Chirivía 
Chocolate negro 

Col 
Espárragos 
Flor de sal 
Guisantes 

Jamón seco 
Leche cocida 

Maíz 
Parmigiano Reggiano envejecido 

Pollo cocido 
Tinta de sepia 

Cachaca
Cerveza blega de abadia

Jerez fino
Té Laspong souchong

Té Pu-erh 

Amaretto 
Baileys vainilla canela 

Vainilla Galliano 
Porter 

Té Lapsang Souchong
Jerez Oloroso

Cerveza Doppelbock Aventinus
Bourbon 

Garnacha 
Oporto

Arándanos 
Arroz integral 
Arroz salvaje 

Canela 
Caramelo 

Cereza 
Ciruela 
El café 

El chocolate 
Heno seco 

Jarabe de arce
Lavanda 

Leche de coco
Manzanilla 
Melocotón 

Miel  
Nuez moscada 

Regaliz 
Remolacha 

Semillas de sésamo tostadas
Vainilla 
Vieira 

Vinagre balsámico 

Albahaca tailandesa 
Café 

Canela 
Carne a la parrilla 

Ciruela 
Coco tostado 

Cuatro especias  
Fresa 

Grosella negra 
Jarabe de arce 

Mango 
Mozzarella cocida 

Nuez moscada  
Pimienta de Jamaica 

Piña
Plátano muy maduro 

Queso azul 
Queso Roquefort 

Remolacha 
Rosa seca 

Tomate seco 
Vainilla
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ZACAPA XO — PODER GASTRONÓMICO AROMÁTICO MULTIPLICADO
INGREDIENTES Y BEBIDAS PARA CREAR UNAS COMBINACIÓNES PERFECTAS



Albaricoque 
Almendra tostada 

Anís estrellado 
Bergamota 

Café espersso 
Canela 

Caramelo quemado 
Cardamomo negro 
Carne a la parrilla 

Clavo de olor 
Fresa cocida 
Haba tonka 

Ishpink (ishpingo) 
Jengibre 
Lavanda

Pimienta de Sichuan 
Rosemary 

Semillas de cilantro tostadas 
Vainilla Bourbon

Vinagre balsámico 

Amaretto 
Cerveza Pale Ale 

Chartreuse
Kirsch 

Puerto blanco 
Aguardiente de canela Gold-

schläger 
Żubrówka vodka 

Jerez Oloroso 

Amaretto 
Champagne (blanc de noirs) 

Kirsch 
Amontillado de Jerez 
Jérès fino “en rama”.

Cerveza belga de temporada 
Cerveza IPA 

Campari 
Ginebra 

Grand Marnier 
Moscatel 

Porto tawny 
Té de jazmín

Aceite de sésamo 
Albaricoque 

Cacao
Café 

Cereza 
Chocolate negro

Ciruela 
Curry 

De coco 
Dulce de leche 
Especias dulces 

Foie gras de pato 
Haba tonka 

Jarabe de arce 
Manzanilla 
Melocotón  

Queso 
Semillas de alholva tostadas 

Semillas de sésamo
Toffee 
Tofu

Vainilla
Vinagre balsámico 

Agua de azahar 
Agua de rosas

Albahaca 
Alcachofa de Jerusalén 

Bálsamo de limón 
Carne de vaca 

Cúrcuma
Eneldo 

Galanga 
Jengibre  

Laurel 
Lavanda 

Limón 
Manzanilla

Menta 
Piñón 

Pomelo 
Romero 

Semillas de cilantro 
Shiso 

Tomillo 
Verbena 

Yuzu 
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ZACAPA XO — PODER GASTRONÓMICO AROMÁTICO MULTIPLICADO
INGREDIENTES Y BEBIDAS PARA CREAR UNAS COMBINACIÓNES PERFECTAS


