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ZACAPA EDICIÓN NEGRA — ADN GASTRONÓMICO   
REVELADO GRACIAS AL PERFIL  AROMÁTICO SINGULAR VINCULADO  

LA CIENCIA AROMÁTICA DE LAS ARMONÍAS MOLECULARES



Albaricoque 
Arroz salvaje 

Caramelo 
Carne asada o a la parrilla 

Cerdo 
Chocolate negro

Coco tostado 
Queso 

Espárragos verdes asados/parrillados 
Jamón seco 

Dátiles
Melocotón 

Nopal 
Nueces a la parrilla 

Sésamo tostado
Setas 

Vainilla
Vieira 

Vinagre balsámico

Cerveza de abadía belga
Pedro ximénez 

Porter 
Zheng Shan Xiao Zhong 

Té ahumado
Fino de Jerez 

 

Cerveza de arce
Cerveza negra

Mezcal
Pedro Ximénez

Jerez amontillado

Café arábigo etíope
Ginebra Iris 

Licor de violeta 
Té de flor de osmanto
Fino jerez/manzanilla 

Aceite de sésamo
Ajo

Boniato
Cacao
Canela

Caramelo
Carne a la parrilla/
Cilantro (semillas

Clavo
Coco tostado

Dátil
Fresa

Gamba
Grosella negra
Jarabe de arce
Maíz inflado

Mango
Miel de alforfón

Miso
Nuez tostada

Patata
Piña

Remolacha

Albaricoque 
Algas Kombu

Arándanos 
Azafrán 

Caramelo 
Cardamomo 

Cereza 
Chocolate

Ciruela 
Crustáceos (yodados) 

Erizo de mar 
Frambuesa 

Fruta de la pasión 
Grosella negra  

Haba tonka 
Jengibre  

Ostra (yodada) 
Pomelo 
Tomate 
Violeta 

Zanahoria cocida 
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ZACAPA EDICIÓN NEGRA — PODER GASTRONÓMICO AROMÁTICO MULTIPLICADO
INGREDIENTES Y BEBIDAS PARA CREAR UNAS COMBINACIÓNES PERFECTAS



Aceite de sésamo tostado
Alga kombu

Alga nori
Arroz integral
Arroz silvestre

Avellana
Bonito seco

Cacao
Café

Chocolate negro
Coco
Curry

Guisante
Higo fresco

Jarabe de arce
Lavanda

Miso
Nuez tostada

Patata
Pepino

Remolacha
Saint-nectaire (de granja)

Sake
Salsa de soja

Cerveza de arce
Merlot

Cerveza pale ale
Pinot noir
Bourbon

Roussanne
Cabernet franc

Sake
Chardonnay

Whisky escocés
Chenin blanc

Cerveza negra
Ouzo
Pastís

Sambuca

Amaretto
Bourbon

Oporto tawny
Sake nigori

Tequila reposado
Vino amarillo

Jerez amontillado / oloroso

Albahaca
Alcaravea

Anís estrellado
Apio

Apio de monte
Cacao
Café

Chirivía
Cilantro
Eneldo

Estragón
Jarabe de arce

Menta
Mora

Perejil
Perifollo

Raíz de angélica
Remolacha amarilla

Salsa de soja
Shiso

Vinagre balsámico
Zanahoria amarilla

Alholva (semillas tostadas)
Apio cocinado

Café
Canela

Chocolate negro
Clavo
Coco
Curry
Fresa

Haba tonka
Huitlacoche

Levístico
Nuez tostada

Pescado ahumado/parrilla
Piña

Polenta tostada
Regaliz

Sal de apio
Salsa de soja
Seta chaga

Tortilla de maíz tostada
Vainilla

Vinagre balsámico
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