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ZACAPA 2 3

FURFURAL

WHISKY 
LACTONES

PHENYL 
ACETATE 

GAMMA 
NONALATONE

ACID 
PROPIONIC

SOLERONE E-2 HEXANAL

ACID 
ISOAMYL

ETHYL 
BUTYRATE

MADERA /
ALMENDRA

MADERA /
COCO

MADERA /
FRUTA VERDE

LÁCTEOS /
COCO

AFRUTADO / 
QUESO

AFRUTADO / 
HIGO SECO

QUESO / 
PLÁTANO

AFRUTADO /
VERDE

JUGOSO / 
PIÑAMOLÉCULAS

DOMINANTES  
Y FAMÍLIA  
DE AROMAS 
ASOCIADOS

AROMA MOLÉCULA
PERFIL

AROMÁTICO

PERFIL  AROMÁTICO SINGULAR 
REVELADO POR EL ANÁLISIS  GC-MS Y CATA ORGANOLÉPTICA



FRUTAS Y
VERDURAS

ESPECIAS Y 
HIERBAS

MAR Y TIERRA
OTROS

ZACAPA 2 3 — ADN GASTRONÓMICO   
REVELADO GRACIAS AL PERFIL  AROMÁTICO SINGULAR VINCULADO  

LA CIENCIA AROMÁTICA DE LAS ARMONÍAS MOLECULARES

MOLÉCULA SINGULARIDAD GASTRONÓMICA ADN GASTRONÓMICO

CIRUELAMANDARINA MELOCOTÓN MANZANA 
COCIDA

COCO

PIEL DE 
NARANJA

HIGO SECO PAPAYA MANGO HUITLACOCHE

POTATO

YLANG YLANG

APIO MAIZ CEBOLLA 
COCIDA

CLAVOSCANELA4 ESPECIAS CURRY LAUREL PIMIENTA

TOMILLO

TÉ  NEGRO
ASSAM

REGALIZ

FURFURAL GAMMA 
NONALATONE

ACID 
ISOAMYL

WHISKY 
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ACID 
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BUTYRATE

PHENYL 
ACETATE 

SOLERONE E-2 HEXANAL

CARAMELO CHOCOLATE 
NEGRO

ASADO CAFÉOLOROSO  
DE JEREZ

GORGONZOLA

ANACARDOS

NUEZSALSA DE 
SOJA

MARISCOS A 
LA PLANCHA

JAMÓN
IBÉRICO

CARNE 
ASADA

PESCADO  
ASADO

PESCADO
AHUMADO

JARABE DE ARCE SESAMO
TOSTADO

BALSÁMICO
BLANCO
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AJO ASADO

ANÍS 
ESTRELLADO

PIMIENTO 
ASADO

FRIJOLES

CARDAMOMO



Albaricoque
Anís estrellado
Arándano rojo

Azafrán
Canela
Cereza

Chocolate negro
Clavo

Endibia
Flor de osmanto

Frambuesa
Grosella negra
Gruyer (añejo)

Habano (hojas de)
Lavanda

Manzana cocinada
Membrillo

Mora
Parmigiano reggiano

Roquefort
Rosa

Té negro
Umeboshi

Uva

Café
Cerveza (criada en tonel)

Champagne (evolucionado)
Jinro Maehwasu 
Whisky escocés

Té a las flores de osmanto

Cerveza negra
Bourbon 

Sauternes 
Tokaj Aszú 

Vino de Constanza

Cerveza negra
Madeira bual/sercial

Oporto blanco (evolucionado)
Oporto tawny

Rivesaltes (hors d’âge)
Té lapsang souchong

Tokaji Aszü (envejecido)
Vodka Żubrówka

Aceituna negra 
Albahaca tailandesa 

Anís estrellado 
Azafrán 
Canela 

Carne a la parrilla
Cebolla 

Chocolate negro 
Cordero 
Jengibre 
Mango 
Menta 

Naranja 
Patata dulce

Pimienta de Sichuan 
Pimienta 

Piña 
Plátano muy maduro 

Queso azul 
Semillas de cilantro 

Setas 
Tomate seco 

Aceite de lino
Almendra

Arroz silvestre
Café

Canela
Carne a la parrilla/asada

Chocolate negro
Clavo

Coco tostado
Curry
Dátil

Espárrago verde a la parrilla/
Haba tonka
Higo seco

Huitlacoche
Jarabe de arce

Manzanilla
Nuez tostada

Regaliz
Roquefort
Sal de apio

Salsa de soja
Sésamo tostado

Vainilla
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Anís estrellado 
Carne asada o a la parrilla 

Chipotle 
Clavo de olor 
Coco tostado 

Curry 
Espárragos verdes asados 

Estragón 
Frambuesa 

Grosella negra 
Jarabe de arce
Nuez tostada

Parmigiano reggiano 
Pimiento asado 

Queso azul 
Regaliz  

Remolacha 
Salsa de soja 

Setas 
Trufa 

Vainilla 
Vinagre balsámico

Café 
Cerveza negra 
Pedro ximénez 

Té Lapsang Souchong 
Té Oolong 

Jerez Amontillado
Jerez Oloroso 

Bourbon
Fumé blanc (con madera)

Tempranillo
Té wulong

Jerez amontillado
Jerez fino

Petit-manseng

Cerveza de pícea
Ginebra

Cerveza IPA
Chartreuse

Retsina (Grecia)
Té verde sencha
Aguardiente de

abeto de Douglas

Arroz silvestre
Avellana
Azafrán

Cacahuete tostado
Café

Carne a la parrilla/asada
Chocolate negro

Clavo
Coco tostado

Espárrago a la parrilla/asado
Gamba

Hortalizas a la parrilla/asadas
Jengibre

Miso
Nuez tostada

Paprika
Patatas fritas

Patatas salteadas
Pescado a la parrilla/asado

Salsa de soja
Setas

Soja (brotes germinados)
Tortilla de maíz

Vinagre balsámico

Aceituna verde
Agua de rosas

Ajowan
Albaricoque

Apio
Arándano

Azafrán
Bergamota
Calabacín

Canela
Carne ahumada

Clavo
Cúrcuma

Hinojo
Jengibre

Laurel
Lima

Mariscos yodados
Naranja sanguina

Nuez moscada
Pan de jengibre

Parmesano
Pomelo rosado

Ras el-janut
Tomillo
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